


1.JIp Maja Mwunwujam, Bumu acucteHt, Karenpa 3a [IpexpamOene TeXHOJIOTH]€ U MHIYCTPH]CKE
ounorexnonoruje, TexHonomku dakynrer YHausepsurera y bamoj Jlymm
2.JIp Ana Benemup, Texnomnomku ¢akynrer YHuBep3utera y bamoj JIynu

II. HOJAIIA O KAHIUJAATAMA

Ilpseu kanouoam

a) OcHoBHU OMorpadckm moganu :

Nwme (ume 06a poauTesba) v mpe3ume:

Maja (Munomup n Panana) Munujam

Jlatym 1 mMjecto pohema:

20.6.1994.rox., Cpbaiy

YcraHoBe y KojuMa je 610 3al0CyeH:

JVY IICHI "TTerap Kounh", Cpbarr, 2017-2018;
TexHonomku gpakyaTer YHUBEP3UTETA y
bamwoj Jlymu, 2018 -

Panna mjecra:

[Tpodecop no3naBama poode;
Buimm acucrenr

UnaHCTBO Yy HAYyYHUM U CTPYYHUM OpraHU3alijaMa Win
YAPYXKEHUMA:

Unan Y npyxema mukpoduosnora Cpouje;
[TpencraBuuk buX y OIV - International
Organisation of Vine and Wine

0) /Iuniome u 3Bama:

OcHoBHe cTyamje

Hasus uncrturymuje:

TexHomomku GakynreT YHUBEp3UTETA Y
bawoj JIymu

3Bame:

JunnoMupanu MHXEHEp pexpaMmOeHe
texHosoryje - 240 ECTS

MjecTo 1 roarHa 3aBpIIeTKA:

bama Jlyka, 2016

[Ipocjeuna o1jeHa u3 MHjesIor CTyAuja;

8,89

MocTtauniomcke cryamje:

HasuB uncrurynyje:

TexHonomku gpakyaTeT YHUBEP3UTETA Y
bamoj Jlymm

3Bame:

Mactep npexpamOeHor nHxemepcTna - 300
ECTS

MjecTo u roaMHa 3aBpuIeTKa:

bama Jlyka, 2018

Hacnos 3aBpIIHOT pajJa:

"IIpuMjeHa ONTHYKUX UHCTPYMEHTATHUX
METO/Ia UCTIUTHUBAKkA Y CBPXY Je(UHUCabA
KBaJIUTETA LIPBEHUX BUHA"

Hayuna/ymjetHnuka obnact (mogauu u3 AUIUIOME):

TexHuuke HayKe

[Tpocjeuna orjeHa:

10,0

JlokTopcke cTyauje/10KTOpAT:

HasuB unctutynuje:

Yuusepsuter y HoBom Cany, TexHomomku
¢daxyntetr HoBu Can

MjecTo u roguHa ofdpaHe TOKTOPCKE AUcepTaIuja;

Hosu Can, 2022




HazuB nokxrTopcke auceprarje: "OnTuMu3anyja npoueca npou3BOAbe
MEeJIOBHHE Y3 JloJaTak BONHOT COKa O apOHHUje
Kao MPOU3BOJ1a MOOOJBIIAHUX
(GyHKIMOHATHHUX CBOjcTaBa"

Hay4una/ymjeTHrdka o06acT (Mogany U3 IUIIIOME): TexHomomko HHXemepcTBo/brnoTexnonoruja
[Iperxogun wu300puM y HAcTaBHA M HaydHa 3Bama | |eXHOJOWIKU (aKyiaTeT YHUBEP3UTETA y
(uHCTUTYLIM]a, 3BambE, TOJUHA U300pa) bamwoj JIymnu, Bumu acuctent, 2018.roauna

B) HayuyHa/ymjeTHHYKA 1jeIaTHOCT KAHAUAATA

PanoBu npuje nocbeamer uzdbopa/penzdoopa
(Hasecmu cee padose cepcmane no kamezopujama u3 uiana 19. unu yunana 20.)

PanoBu nmocnuje mocneamer nzdopa/pensdopa
(Hasecmu cee padoge, damu rmuxoe Kpamak npukas u 6poj 600asa cepcmanux no kamezopujama u3z ynana 19. uiu wiana
20.)

OpurnHa;JJHu Hay4YHH paja y Bogehem Hayunom yaconucy Mmel)ynapoanor 3nauyaja (uiaau 19.,
Tauka 7.)

1. Stojkovi¢, M., Cvetkovi¢, D., Savi¢, A., Topali¢-Trivunovié, Lj., Velemir, A., Papuga, S., Zabié, M.
(2020). Changes in the physicochemical, antioxidant and antibacterial properties of honeydew honey
subjected to heat and ultrasound pretreatments. Journal of Food Science and Technology -Mysore,
https://doi.org/10.1007/s13197-020-04762-2 (IF-2,701)

[Muss oBor pama OMO je HCHHMTHBAWKkE YTHULAja PAa3IMYUTHX TPETMaHa Ha (PU3UUYKO -XEMH]CKa,
AHTHOKCHJIATUBHA M aHTUMUKPOOHA CBOJCTBA MEJUbMKOBLIA . MeasbukoBail je oopal)eH TepMUUKUM
(mactepuzammja Ha 65°C, 10 MuH) Mca 9 pa3nMUUTHX YITPa3ByYHHMX TpeTMaHa (KOMOMHaIMja TpH
temmneparype: 30, 45 u 60°C u Tpu paznuuuTe Ay>KUHE Tpajama mporeca: 1, 5 u 10 mun). Jlobujenu
pe3yiaTaTu mokasyjy Ja je JoLuIo A0 3HavajHuje mpoMmjeHe ciaujenehux mapamerapa: caapxkaja soze, pH,
en.npoBoasbuBocTH, HMF, akTuBHOCTH nujacTaze u akTUBUTETa Boje. JlejcTBOM ynTpa3Byka rnoBehaHu
Cy caiapxaj yKynHux ¢enona u antuokcupatuBHu kamaiuter (DPPH, FRAP u ABTS tectoBHn) y
nopehewy ca KOHBEHIIMOHATHOM TEPMHUYKOM TEXHUKOM. Y30puu oOpaljeHu ynTpa3BykoM cy y BehuHu
cllyyajeBa TOOOJbLIAM AHTUMHUKPOOHO J€jCTBO; TEPMHUKM TPETMaH HPOY3pOKOBAO j€ 3HAYajHO
CMameHhe aHTUMUKPOOHOT fejcTBa , ay3opak 4 (ynrpasByk 30°C, 5 MuH) je moka3ao HajOoOJbe
aHTUMUKPOOHO J1€jCTBO. 3aTO, YATpacOHHUKAIMja, MOrOTOBO MPU HMXKUM TemIleparypama, IpeacTaBba
TEXHUKY [TIOMONY KOje ce MOTy OJIp>KaTH U OOOJbIIATH OUOJIOIIKE KapaKTEPUCTUKE MEJbUKOBIIA.

Bbpoj 6onoBa: 12 x 0,3 =3,6

2. Stojkovié, M., Cvetkovi¢, D., Savi¢, A., Velemir, A., Topali¢-Trivunovi¢, Lj., Papuga, S. (2023).
Effects of adding different quantities of yeast and chokeberry juice on fermentation of mead,
Chemical Industry & Chemical Engineering Quarterly, 29(2), 149-160,
https://doi.org/10.2298/CICEQ220325022M (IF — 1,2)

[{nsp oBOT paja je UICTUTUBAKE YTUIIAja TOAaTKa Pa3TUIUTHX KOJIMYMHA coka of apoHuje (5, 10 u 20 %)
y pacTBope 3a (hepMeHTalujy, y3 Bapujanujy 3 kounyrHe nHokynupasor kBacua (150, 300 u 600 mg/1),




Ha TOK (hepMeHTanuje, PU3NIKO-XEeMH]jCKa, aHTHOKCUIATHBHA U aHTUMHKpPOOHA CBOjcTBa MenoBHuHA. Of
(DU3UIKO-XEMH]CKUX MTapamMeTapa y MEJIOBUHH j& aHAJIM3UPaH caapikaj cyBe mMatepuje, pH BpujeHOCT u
caJpkaj MCHApJbUBUX KHCEIIMHA, €TaHOJIA M METaHoJa. AHaln3a aHTUOKCHJIATHBHUX CBOjCTaBa je
noApasymujeBaiga ojpehuBame canpxkaja ykynHux ¢enona u ¢umaBonouna, FRAP, DPPH u ABTS
TecToBe. TecTupame aHTUMUKPOOHUX CBOjCTaBa MEIOBMHA BPIICHO j€ MPUMjEHOM JIBHj€ METOJEC: agar
wells u agar dilution method 3a onpehuBame MIC u MBC Bpujennoctu. Pesynraru nobujeHu y oBom
pamy yka3yjy JAa je JoJaTaKk CcoKa OJ apoHHje TOoOO0JbIIA0 AHTUOKCHAATHBHA CBOjCTBA (PUHAITHOT
MPOU3BO/Ia, & IO3UTUBHO j¢ YTHIA0 U HA TOK ()epMEHTAaIlMje MEJIOBUHE, OJHOCHO JI0BEO je a0 nmosehama
MaKCHUMaliHe KOHLeHTpanuje eranona (Pm). Y morjemy xemujckor cacraBa MEIOBHHA HE IOCTOjH
3HauyajHa pa3jnKa, OCHM Yy caipkajy 10OHUjeHOr eTaHo’a, KOoju je Hajehu kon yzopaka ca 10% mgomanor
CoKa o1l apoHHje. Y3o0pak 1 (KOHTPOIHH y30paK) MOKa3ao je Haj0oJby aHTUMUKPOOHY aKTUBHOCT, JIOK j€
Hajcnaluje IejCTBO MoKazao y3opak 2 (ca 5% momaHor coka of apoHuje). HakoH KOHTpOIHOT y30pKa,
Hajjaue J1ejCTBO MoKa3ao je y3opak ca 20% A04aHOTr COKa 0] apOHHU]eE.

Bpoj 6onoBa: 12 x 0,3 = 3,6

OpuruHa/JIHU HAYYHH pajJ y HAYyYHOM 4Yaconucy Mel)ynapoanor 3Ha4aja (4ian 19, rauka 8)

1. Savi¢, A., Velemir, A., Papuga, S., Stojkovi¢., M. (2021). Influence of blackberry juice addition on
mead  fermentation and  quality, Foods and Raw  materials, 9(1), 146-152,
https://doi.org/10.21603/2308-4057-2021-1-146-152

Y oBOM pany WCIHWTHBAH je yTWIA] JIOJAaTKAa COKa OJ] KyNMUHE Ha mporec (GepMeHTanuje MeIOBUHE,
XEMHjCKH CacTaB M aHTHOKCHIATHUBHO JjenoBame. /logaTak coka ol KylHMHE MO3UTHBHO je YTHIA0 Ha
nuHaMUKy GepmenTaiuje (rotoBo 25% Beha Op3uHa GpepMeHTaluje y 0JJHOCY Ha KOHTPOJIHE Y30pKe), Te
no0oJblIa0 cBa (PU3NYKO-XEMHjCKa CBOJCTBA M cacTaB JOOMjeHMX MeJoBHMHA. Takole, mMenoBHHE ca
JOJJaTKOM COKa OJl KYIIMHE HMaje Cy 3HauajHO BUIIY KOHLEHTPALW]y YKYINHUX (eHoJsa, YKYIHHUX
¢naBoHOMAA W YKYNMHHUX (PJIaBOHOJIA, T€ 3HAYAjHO jaya AHTHOKCHJATHBHA CBOJCTBA y OJIHOCY Ha
KOHTpOJIHE MenoBUHE Oe3 poparka coka. Hajpehu ynmo ykymHux ¢eHorna, ykynHux (iaaBoHOuga U
YKYNHUX ()J1aBOHOJA YTBphEH je y MEJIOBHHHM Ca MAaKCHMAJHHUM JIOIaTKOM coka oj KymnuHe (B20W):
m3Hocuo je 490,88 ng GAE.ml-1, 50,34 pgQE.ml-1 1 62,57 pgQE .ml-1. , te je 6uo 6 myra Behu 3a
caJip)kaj yKynmHuX ¢eHona u yKynHux ¢raBoHouzaa, ul0 myra Behu 3a ykymHu caipxkaj ¢iiaBoHONA Y
olHOCYy Ha MenoBuHY Oe3 momatka coka (CW). Hajjaue aHTHMOKCHMIATHMBHO J€jCTBO YTBphEeHO je y
menoBuHu B10W; usnocuno je 6,98 ugTE.ml-1 (DPPH Tect) u 0,65 pgTE.ml-1 (ABTS Ttecr), mro je
owio 1,5 myra ogHOCHO 3 myTa BUIlE HETO Y MeIOBHHM Oe3 noaaTka coka (CW).

Bbpoj 6onosa: 10 x 0,75=17,5

2. Papuga, S., Pecanac, 1., Stojkovié, M., Savi¢, A., Velemir, A. (2022). Mead fermentation parameters:
Optimization by response surface methodology, Foods and Raw materials,10(1),137-147,
https://doi.org/10.21603/2308-4057-2022-1-137-147

Y oBOM paay je MNpelncTaB/beH pa3BOj MaTeMAaTHUKUX MOJeNa yTHUIlaja MOYETHOT Cajap)kaja CyBe
Marepuje, KBaclla M XpaHe 3a KBacall, HAa MaKCUMaJIHy Op3uHy (epmeHTaruje, caapikaj ajakoxoia u
caJp)kaj CyBe MarepHje y TOTOBOM HpPOHM3BONY, MEIOBHHH. MaTeMaTHUKU MOJENU CYy pa3BHjeHU
npuMjeHoM Metoaa oymBHUX moBpmuHa (Response Surface Methodology - RSM). Ytumaj caapixkaja
KBaclla je MCIUTHBAH y MOApyYjy KoHIeHTpauuja 150—600 mg/l; yrunaj campikaja cagpxaja cyBe




Matepuje y noapydjy 16,3 —24,4% u cangpikaj xpane 3a kacai y noapyyjy 140 -500 mg/l. Kao nonazuu
CYIICTpaTH KOpHINTeHH cy MebrkoBanl U 10% coka ox jaOyke. CTaTHCTHYKa MpOIjeHa Pa3BHjEHUX
MoJieTla U WHJMBHyaTHUX TapaMeTrapa Mojena, IMoKa3yje Ja MOYeTHH Cajpikaj CyBe MarepHje nma
3HaYajaH yTUIA] Ha cajpkaj ajKoXoJla M CyBe Marepuje y KOHAYHOM IPOU3BOJIY, 32 Pas3iHKy OJ
MOYETHOT CaJpkaj KBaclla M XpaHE 3a KBacall KOjU HEMajy 3HAuajHOr YTHIAja, Y HCIUTHBAHUM
noApyYjuMa KoHIeHTpanuja. Takohe, moka3zaHo je Ja MOYETHU CaapXkaj CyBe MaTepuje W XpaHe 3a
KBacall MMajy 3Hauaj yTHIla] Ha MaKCUMallHy Op3uHy (epMeHTalrje, OJHOCHO TOK (hepMeHTalHje, IITO
j€ OMKCaHO TOJIMHOMOM JPYTror cTerneHa. HyMepruukoM onTUMH3aIMjoM pa3BHjeHUX Mojena oapelheH je
canpxkaj cyBe marepuje on 24,4%, xBacua on 150 mg/l u xpane 3a kBacar ox 140 mg/l y nmonasHoj
CUPOBHHH, IIpH KOjuMa ce Jo0Mja MaKCHMaJHH CaApiKaj alkoxXoJia y3 paBHOMjEpHY Op3uHYy
dhepmenTanuje.

Bbpoj 6onoBa: 10x 0,5=5

Hayunm pag Ha Hay4yHOM cKyny Mel)yHapoaHor 3Ha4aja, liraMnaH y ujeauHu (wian 19., tauka
15.)

1. CaBuh, A. Benemup, A., CrojkoBuh, M., Mmuh, II. (2016). YTumaj kopekiuje I0jeAMHUX
napaMerapa pa30iaXeHOT Me/Ia Ha IPou3BoImky MenoBuHe, X1 CaBjeToBame XxeMu4apa, TEXHOJIOTa H
exonora Penyonuke Cpricke, 36opHuk panosa, 322-330

Men je rycra, cnaTka, cupyrnacra MatepHja, mpousBoJ MenoHocHux nuena (lat. Apis mellifera wnn Apis
mellifica) nobujen on cabpanux BONHHUX M APYTHX COKOBa Ipepal)eHnX y muennmeM Kenyiy. MemgoBuHa
j€ TpaIWMLMOHAIIHO aNKOXOJHO nuhe koje campxku 8-18% vol. ertanona u mobuja ce GepMeHTaIjOM
pazOnaxkeHOr Meda y3 MPUCYCTBO oAroBapajyhmx kBacama. s oBor pama je mpaheme mporieca
¢depmeHTannje 2 pa3nMuyMTe BpPCTE€ MejAa, ca MM 0e3 KopeKuMje mapamerapa Koju yThdy Ha Op3uHy
dbepmenTanmje, momohy komepuujasHor kBacua Vulcaferm. V jennom y3opky je 10% pactBopa mena
3aMHUjelBEHO ca COKOM oJ apoHHuje (Aronia melanocarpa). Ilpuje QepmeHTanuje aHamu3apHU CYy
HaJOUTHUJU TapaMeTpu KBAJIUTETa Mena, a cam mnpouec (epmenranuje je mpahen 15-20 mana.
VY CTaHOBJBEHO j€ J1a je KOpEeKIMja MOjeIMHUX NapaMeTapa uMaja IMO3UTHBAH yTUIa] Ha MOTPOLIkY CyBe
Marepuje (Opxka Qepmentaruja), Behy kucenoct m HuXy pH BpHjemHOCT, JOK je Jo/aTak coKa Of
apOHH]j€ TIO3UTUBHO YTUIA0 HA OKYC MEIOBHHE.

Bbpoj 6onosa: 5 x 0,75 = 3,75

2. Savi¢, A., Stojkovi¢, M., Velemir, A., Samardzi¢, N., Zori¢, F. (2020). Influence of apple juice
addition on characteristics of mint and nettle kombucha beverages, Zbornik radova XIII Savjetovanje
hemicara, tehnologa i1 ekologa Republike Srpske, Banja Luka, 62-71

KomOyxa namuTak je Oiaro ciajgak ¥ KHCEIKAaCT OCBjekaBajyhw HalMTaK KOJU ¢€ KOH3YMHpa IIHPOM
CBHjeTa, ca OKyCOM IIOIYT IjeHYIIAaBOr ja0yyHOT LUJepa U YIJIIaBHOM C€ MPOU3BOAU (epMEHTaIljoM
LPHOT WJIM 3€JICHOT 4aja u Oujenor mehepa momohy vajHe ribuBe. OCUM LPHOT U 3€JIEHOT Yaja MOTY Ce
KOPUCTUTH U HEKU OMJbHHU YajeBH, I1a je IIUJb OBOT paja mpousBect KomOyxa HanmuTKe (hpepMeHTalnjoM
OMJPHUX YajeBa O] MEHTE W KOMPHUBE W MENa ca J0JIaTaK Pa3IuYUTHX KOHIIEHTpaIfja coka oJ jabyke
(2,5; 5 u 10% v/v). 3a moTpebe OBOT MCTpakUBama MjepeHH cy cibeaehu mapamerpu: pH BpujeaHoCT,
KHCEJIOCT, caapkaj cyBe warepuje u 3aoctajor imehepa. Pagm oapehuBama aHTHOKCHIATHBHE
aKTUBHOCTH, U3M]jEPEH je caaprkaj yKynHux ¢enona u kopuiurenu cy DPPH u FRAP tectoBu. Bpeme je
Tpajano 10 mama, a ¢ 0063UpoM Ha pe3yaTaTe Mjepema pH BpHjeAHOCTH, KUCETOCTH, CYBe MaTepHje U




3aoctaior mehepa, HUje yCTaHOBJbEHA IpEBETMKa pa3ivka u3mel)y nobujenux Hamurtaka. Hammnwm ox
KomOyxe ca MeHTOM moKa3aiu cy J00pOo aHTHOKCHUIATUBHO JjelioBame, a y BehuHu ciaydyajeBa HajOOIbH
YYMHAK MOKa3aH je KOJ y30paka y KOjuMa je KOJMYMHA JAOAAHOT COK of jaOyke Ouia Hajmama (2,5%
v/v). BujbHHM 4ajeBH 01 MEHTE W KOMPHBE IMOKa3aM Cy c€ Kao oAroBapajyhe mojmjore 3a go0ujame
Kom0Oyxa HanuTaka, a 101aTak coka oJi jabyke je MO3UTUBHO YTHULA0 HA KApaKTEPUCTHKE MPOU3BOA.

bpoj 6ogoBa: 5 x0,5=2,5

3. Stojkovié, M., Dragojevi¢, N., Velemir, A., Savi¢, A. (2020). The influence of the addition of various
teas on the production of methelgin, Zbornik radova XIII Savjetovanje hemicara, tehnologa i ekologa
Republike Srpske, Banja Luka, 82-89

MenoBHuHa je TpaJULMOHAIHO aaKoXojHO nuhe koje canpxu usmehy 8 u 18 vol% ankoxona u Hactaje
dbepmenTanujom paspujehenor menma moj yrumajem kBacma. JlogaBameMm pa3HUX 3audHA WM TPaBa,
no0uja ce HalMTaK KOju ce 30Be MeTXeNruH. Llusb oBOr pasia je mpou3Bo/imha MEJOBUHE ca I0JaTKOM TPpH
BpcTe 4aja (3€JIeHH, JIMIOB W 30Ba) Y TPU pa3IMYUTE KOHILCHTPALUje W HUCIUTHBAKE HHHXOBE
AHTUOKCUJIATHBHE aKTUBHOCTU. pH BpHjeIHOCT M cajpikaj cyBe MaTepuje METXEITMHAa M3MjEpPEeHH Cy
npuje u nociuje hepMeHTanmja, a mpomMjeHe Texune ooma npahene cy ceakogneBHo. Panu onpehuBama
AHTUOKCHUIATHBHOT KallallTeTa MjepeH je caapikaj yKymHuX (eHona u mposeaeHa cy nsa recta: DPPH u
FRAP. AxtuBHOCT (epMEHTaIMje MaJio c€ MOOOJbIIaNa JTOJAaTKOM 3elieHOT 4aja. JloOujeHu pesynraru
MOKa3aJIM Cy Ja MOCTOje pa3IMKe y aHTHOKCHIATUBHUM CBOjCTBMMA MEJOBUHE Ca JOAATKOM PA3ITHUUTHX
BpCTa 4aja, a Hajjaye aHTHOKCHIATHUBHO J[jeJIOBAE IMOKA3AIN CY y30pIH KOjUMa je MOJaH 3CJICHH Yaj.
Takohe, ca moBehameM KomMuUMHE IOAAHOT Yaja, AHTUOKCHAATHBHA CBOjCTBA HamMTaka Owia cy
U3paxeHuja.

bpoj 6onosa: 5 x 0,75 = 3,75

Peanu3oBan meh)yHaApOAHM HAYYHU NPOjeKAT y CBOjCTBY Capa/IHUKA Ha
npojekry (4iaaH 19., Tauka 20.)

»Mikrokapsulacija ekstrakata ljekovitith biljaka za antimikrobnu obradu tekstila®, Zajednicki
naucnoistrazivacki projekti u okviru naucne i tehnoloske saradnje izmedu BiH i R.Slovenije u 2019. i
2020. godini, prof.dr Dragana Gruji¢ (BiH) 1 prof.dr Mitja Kolar (Republika Slovenija), Tehnoloski
fakultet Univerziteta u Banjoj Luci 1 Fakulteta za kemijo in kemijsko tehnologijo Ljubljana, Republika
Slovenija.

Bpoj 6ox0Ba: 3

Peain3oBaH HAMOHAJIHY HAYYHH NPOjEeKAT y CBOjCTBY CapaJHMKA HA NPOjeKTy (wiaH 19., Tauka
22))

1. ,Momudukanuja mpoleca HPOU3BOIKE MEIOBHHE OJf PA3IMUYUTUX BpCTa Meda ca MojapydYja
penyOJiKe Cpricke y HuJby Mo00JbIIakha leHNX (DYHKIMOHATHUX CBOjcTaBa*, MUHUCTapCTBO HayKe
u TexHojnoruje Penybmuke Cpricke, 2018-2019. rogune, koopaunatop jou. ap Anekcangap Casuh,
Texnomomku dakynrer YHuBep3utera y bamoj Jlymmu.

2. ,UV 3amrura aHTUMUKPOOHO oOpaljeHOr TeKcTmiIa eKCTpaKTHMa JheKOBUTHX Ousbaka®,
MuHHCTapCTBO 32 HAYYHOTEXHOJIOIIKK Pa3Boj, BUCOKO oOpazoBame U MHPpopMannoHo apymrTso PC,




2018-2019. rogune, koopaunatop npod. ap Hparana I'pyjuh, Texnomomku dakynrer YHuUBEp3UTETA
y bamwoj JIymu.

3. ,,Yurpa3BydHa W MHKpOTajJacHa 00paja pa3iMuUTHX CHUPOBMHA M OTIAJaKa y CBpPXY J00Hjama
O6unoeranona“, MUHUCTapCTBO 3a HAYYHOTEXHOJOIIKU Pa3B0j, BUCOKO 00pa3oBame M UH(POPMAIIMOHO
apymtBo PC, 2018-2019.rox., koopaunarop npod. ap Anekcanaap Casuh, TexHomomku ¢pakyaTer
Yuusep3utera y bawoj Jlymm.

4. JJlpousBoama W KapakTepu3alja HOBHUX IpPOM3BOAAa o0a MiHjeka®, MuHHCTApCcTBO 3a
HAay4YHOTEXHOJIOIIKKA pPa3BOj, BHUCOKO oOpa3zoBamke M uHPopMmanumoHno napymrtsBo PC, 2022-2023,
koopauHatop npod.ap Janumna CaBanosuh, Texunomomku akynrer YHuBepsurera y bamoj Jlymm.

5. ,,Pa3Boj CEH30pHO MNPUXBATJHEMBE MjCIIaBUHE OJA0paHMX 3aUYMHCKUX OMJbaka ca MOOOJbIIAHUM
OMOJIOIIKUM MOTEHIMjasIoM", MUHHCTApCTBO 32 HAYYHOTEXHOJIOIIKU Pa3BOj, BUCOKO 00pazoBame U
uHpopmarnmono apymrso PC, 2023-2024, koopaunatop mpod.np l'opan Byuwh, Texuosomnku
dakynrer Yausepsurera y bamoj Jlymu.

Bbpoj 6onoBa: 5x 1=5

YKVIIAH BPOJ BOAOBA: 37,7

r) O0pa3oBHa JjeJIaTHOCT KaHAWAaTa:

OO0pa3oBHa JjeaTHOCT MPHje MOCIeamker n3dopa/pen3doopa
(Hasecmu cee akmugnocmu (nyonukayuje, cocmyjyhia Hacmaga u MeHmopcmeo) C8pCmaHux no kamezopujama u3s yiana 21.)

OO0pa3oBHa JjeaTHOCT MOCIHje TOCIeImker n3dopa/penzdopa

(Hasecmu cee akmusnocmu (nyonukayuje, cocmyjyhia Hacmasa u MeHmopcmeo) u 6poj 60008a c8pCmanux no Kamezopujama
us ynana 21.)

YKVIIAH BPOJ BO/IOBA: 0

) CTpyyHa 1jeJIaTHOCT KaHAUuAaTAa:

CrpyuHa JjenaTHOCT KaHAKuaTa MpHje nocieamer n3dopa/penzoopa
(Hasecmu cee akmugHocmu c6pcmanux no kamezopujama u3 yiana 22.)

CtpyuHa JjenaTHOCT KaHauaaTa (Iociuje mocueamer n3dopa/pensdopa)
(Hasecmu cee akmugnocmu u 6poj 60006a cepcmanux no kamezopujama uz wiaua 22.)

Papn y 300pHuky pagoBa ca Mel)yHapoaHor cTpy4Hor ckymna (4jaH 22., Ta4yka 5.)

1. Savi¢, A, Velemir, A., Stojkovi¢, M. (2020). Physicochemical properties of honey from the entity of
Republic of Srpska (Bosnia and Herzegovina), Proceedings of the XI International Scientific
Agricultural Symposium ,,Agrosym 2020%, Jahorina, 455-462

Bpoj 6oxoBa: 3

2. [Nammyra, C., CaBuh, A., CrojkoBuh, M., Jly6os, JI. (2021). dakropcka aHamm3a yTHIIaja
UMOOHMIIN3aIje eH3UMa Ha XHUIPOJIM3y CKpoba 3a noOujame OuoeraHona, 300pHHK pajgoBa 14.
Melhynaponna nHayuna koHdepenmmja CaBpemMeHH MaTepujann, AKajJeMHuja HayKa W YMJETHOCTH




9.

10

11.

12.

13.

14.

15.

Penybnuke Cpncke, bamwa Jlyka, 9-10. cenrembap 2021, 317-328
Bpoj 6onoBa: 3 x 0,75 = 2,25

Papn y 300pHHKY pajoBa ca HAMOHAJIHOT CTPYYHOI CKyma (4JaH 22., Ta4yka 6.)

. CrojkoBuh, M., I'pyjuh, C., CaBuh, A. (2019). UuTepBagHe ckajie 3a KBaHTUTATUBHY CEH30pPHY

OI[jeHy KBajurTeTra OOje IPBEHHMX BHHA, 300pHUK pajoBa ca 2. HAaydyHO-CTpy4YHE KOH(pepeHImje
"Konrpec crynenara TexHojomkux daxkynrera", 64-72
bpoj 6oxoBa: 2

OcraJjie npogecuoHaTHe AKTUBHOCTH HA YHUBEP3UTETY U BaH YHUBEP3UTETA KOje JONPHHOCE
nosehamy yriena Yausep3urera (wiad 22., Tauka 22.)

. Wian Komucuje 3a uzpany Emaboparta o onTuMu3anuju HACTaBHOT TUIAHA U TIPOrpamMa Ha CTYIUjCKOM

nporpamy buorexnomnomrko npexpam6enu (19.10.2016.rox.)

. 3maTHa 3Hayka Kao HajOOJBEeM JMIUIOMHPAHOM CTYIEHTY YHuBep3utrera y bamoj Jlynn

(07.11.2017.rox.)

. Harpana 3a moactuname HaydHe NPOAYKTHBHOCTH y Mel)yHapoaHHM pe(epeHTHUM YacOMUCHMA Y

2020.roguan (MuHHCTapCTBO 32 HAYYHOTEXHOJIOLIKU Pa3BOj, BUCOKO 00pa3oBame U MH(POPMALIMOHO
npymrBo PenyOmnnke Cpricke)

. CTI/IHGHI[I/ICTB. MI/IHI/ICTapCTBa 34 HAYYHOTCXHOJIOIIKHN pa3B0j, BHCOKO 06pa3013aH>e n I/IHCI)OpMaI_[I/IOHO

npymtBo Pemyonuke Cprcke (2019.roa.) u @onna "Ip Munan Jenuh" (akagemcka 2020/2021)

. HoBuana HarpaZia HaCTaBHHUIIUMa W CapaJHUIIMMa KOjI/I Cy ayTOpu MHACKCUPAHOTI HAYYHOI' paaa 3a

2020.roguny (Yauepsuret y bawoj Jlymn)

. Unan Opranuzanuonor ogoopa XIII Conference of Chemists, Technologists and Environmentalists of

Republic of Srpska (30.9.2020.rog.)

. [IpegaBame Ha Temy '"[IpmuajMo o xpanu'y opranmsanmuju OMIagUHCKOr IieHTpa Ilpmaso
p y pu4aj p Yy Op § p p p

(25.1.2021.ron.)

. HoBuana HarpaJia HaCTaBHHUIIUMa U CapaJHUIIMMa KOjI/I Cy ayTOpu MHACKCUPAHOTI HAYYHOI' paJa 3a

2022.roguny (Yausepsuret y bawoj Jlyun)

CapagHuk Ha MpojekTy "3paBa UCXpaHa - 3paBHjH ja", YMjU je HocHIIal Y IpYKEHhe pOoIUTesba Jjele
ca cMeTHhaMa y Gu3HIKoM u rnicuxudkoM pa3pojy "Hesen", [Ipwasop (dpedbpyap - maj 2022.rox.)
.UYnan  Opranuzammonor onx6opa Haywunor ckyma mox HasuBoM  "14.  CaBjeToBame
xeMu4apa,TexHosiora u ekosora Pemyommke Cpricke" (21-22.10.2022.1ro7.)

[Ipe3eHTanuja 4yeTupyu Mmpuye O MCTOPUJU M MPOU3BOAKU MEIOBHHE, MHBA, Mena U 0 oapeheHum
BpcTama TJbuBa y OkBUpYy OOpaszoBHor mporpama Pamuja PenyOnmke Cpricke (mpBa MojOBHHA
2023.roxa.) 4 x 2 boda

Harpana nmoBomom 22.ampuna - Jlana rpaga bamanyka kao mocebaH BHU NpH3HaWka 3a 3HayajHA
OCTBapema y cBUM obiactuma xuBota (22.04.2023.rox.)

[IpenaBame 0 HyTPULIMOHU3MY 3a YUeHHKe npBor pa3pena JY 'mvuasuja [IpwaBop y nuiby noapiike
YYCHMIIMMA Y jauary CBHJECTH U 3HaWa 0 BAXKHOCTHU 31paBe ucxpane (7.6.2023.rox.)

Crpyunu npenaBay U3 00JIaCTH XpaHe U UCXpaHe Ha MaHudecTanuju "MehyHapoaau uyao hectuBan
Espomna [Ipmasop 2023"(16.8.2023.rox.)

IlotBpna o yuemhy y pagy Parma Summer School 2023: "Inovative Food Products" (26 -




16.

17.

18.

19.

20.

28.9.2023.rox.)
3axBannuna Onmrune CpOar noBoxom Jlana ommTuHe 3a M3BaHpElaH yCIjeX Yy HaydHOM paay U
ycaBpmaBamy (13.10.2023.rox.)
[Inakera 3a ycmjex y Hay4YHO-UCTPaXXMBAUKOM pady MoBojaoM 60 roiawmHa mocTojama U pajaa
Texnonomkor gakynrera YHausepsurera y bamoj Jlymu (13.11.2023.roz7.)
[lotBpna o moxahamy panuonune IIpodecronanHor ycaBpuiaBamwa 3a yHampeheme HacTaBHOT
nporieca Ha YHuBepsurety y bamoj JIynu (23.02.2024.rox.)
Wran Opranuzanuonor oaoopa Hayunor ckyma mox HaszuBoM "15. CaBjeToBame XemMu4vapa,
TexHosora u ekonora Pemyonuke Cpricke"(18-19.10.2024.rox.).
[IpencraBuuk buX y OIV - International Organisation of Vine and Wine

bpoj 6oxoBa: 23 x 2 =46

Cmujenche craBke HuCY 0070BaHe (TIPEICTaBIbA]y PEIOBHE aKTUBHOCTH Ha Y HUBEP3UTETY):

oUW

Unan Komucwuje 3a monuc cpeicrapa, moTpakuBama u obasesa (5.12.2018.rox.)

Unan Komucuje 3a paznyxxuBame naBentapa (31.10.2019.roxa.)

Unan moxKoMuCH]€ 3a TIONKUC CPEICTaBa, MOTpakuBama 1 obasesa (29.11.2019.rox.)
Unan Komucuje 3a npujem nnrepaktuBue tabdmne (18.11.2020.rox.)

Unan Komucuje 3a mpujem stabopatopujcke ompeme (29.12.2020.rogx.)

Unan panHe rpyrme 3a ynuc cryaeHara y mkoickoj 2022/2023.roaunu (18.10.2021.rox.)

YKYHAH bPOJ BOZOBA: 53,25

) BpenHoBame HACTABHUYKHUX COCOOHOCTH (4jiaH 25)

AKkageMcKa roaxuHa Ha3zus npeamera Onjena
buoxemuja I 4
2018/2019 Mukpobuosioruja xpaHe 4,88
Muxkpobuosoruja xpaHe 5
TexHomoruja ckpoba u 5
mehepa
OcHoBe O1oXeMHjCKOor 5
2020/2021 WHXXEHEPCTBA
[Tpobuotuim u craprep 4,64
KyJIType
buoxemuja II 5
buoxemuja I 4,09
2021/2022 TexHonoruja BuHa 4,31
MukpoOuoJionika KOHTpoJia 414
Ouomnporieca ’
YKynHa npocje4yHa onjeHa 4,61
Ykynan 0poj 6oxosa: 10




[Tpuka3 ykynHor 6poja 60710Ba KaHAKUATA:

Onmuc Oujena
Hayuna njenatHocT 37,7
O06pa3oBHa gjenaTHOCT 0
Crtpy4Ha gjenaTHOCT 53,25
BpenHoBawe HaCTAaBHUUKUX CIIOCOOHOCTH 10
YkynHo 0og0oBa 100,95

II1. 3BAK/bYYHO MUIIIJBEILE

Ha Koukypc 3a u300p HacTaBHHMKAa 3a YKy Hay4yHy oOisacT bBHOXeMHjcKO HHXEHmEepCTBO Ha
Texnonomxkom ¢akynrery YHupepsutera y bawoj Jlyuu, oGjaBsseHoM 21.2.2024.roguHe y JHEBHOM
mucty "I'mac Cprcke" u Ha WHTEpHET aapecu YHuBep3uTera y bamoj Jlymm, mpujaBmia cy ce aBa
KaHIUJIAT: BHUIIM acUCTEeHT Maja Munujam, JOKTOp TEXHOJIOIIKMX Hayka U Ana Benemup, ap
OMOTeXHUUYKUX HayKa W3 obOyactu mpexpamOeHux TexHoiorwja. 18.3.2024.romuHe xanaupar np AHa
Benemup je nosykna IlpujaBy Ha KoHnkypce 3a nu360p HacTaBHMKaA 3a yXKy Hay4yHy obOsact buoxemujcko
WH)KEHEPCTBO, Te je OomoBaH camMo jeqaH KaHmuaar, ap Maja Mwummjam. bonoBame kaHaumaTta
U3BPIIEHO je IpeMa yCJIOBUMa M3 3aKOHa O BUCOKOM oOpazoBamwy (,,CitykOeHu riaacHuk PemyOnuke
Cprcke”, 6poj: 73/10, 104/11, 84/12, 108/13, 44/15, 90/16, 31/18, 26/19 u 40/20) u IIpaBunHuky o
MOCTYIIKY U YCIIOBUMa M300pa HaCTaBHUKA U capaJHuKa Ha YHuBep3urery y bawoj Jlymu, 6poj: 02/04-
3.1537-106/13 ox 25. 8. 2013. ronune, u3MjeHaMa u JomyHama ucrtor, 6poj: 02/04-3.1009-89/15 ox 4. 5.
2015. ronune, u 6poj: 02/04-3.1144-7/17 on 27. 4. 2017. rogune, Te 3aksbyukoM CeHaTa YHUBEp3UTETA,
Opoj: 02/04-3.1512-55/19 ox 27. 6. 2019. rogune. Komucuja je neraspHo pasmorpuina IlpujaBy u
NPUIIOKEHY KOHKYPCHY JAOKYMEHTalHjy, T€ YTBpJWJIA Ja KaHAWIAT, BUIIM acUCTEeHT Maja Munyja,
TOKTOP TEXHOJIOMIKUX HayKa, UCITyEHhaBa CBE YCIIOBE 3a N300p y HACTABHUYKO 3Bame JOLEeHT. Ha ocHOBY
HaBeJIeHOT, a y3uMajyhu y 063up o0aBe3He YClIOBe, BpEAHOBamE HAyYHO-UCTPAXKUBAYKOT U HACTABHOT
pana kannumpata, Komucuja mnpennaxe Hayuno-nactaBHom Bujehy TexHonomkor Qaxynrera
VYuusepsutera y bawoj Jlyu u Cenary Yuusep3utera y bawoj JIynu na ce np Maja Munujam uzabepe
y 3Bab€ JIOLEHTA 3a YKy HaydHy 00s1acT bnoxeMunjcko MHKEemhepCTBO.

VYxonuko ce Ha KoHKypc mpHjaBuiio BUIE KaHAMAATA Y 3aK/bYYHOM MUILJbEHY 00aBE3HO je HABECTH
paHT JUCTy CBUX KaHJWJaTa ca Ha3HAaKoM Opoja OcBOjeHMX 0070Ba, Ha OCHOBY Koje he Outu
(dbopmysHcaH npujeasor 3a u30op




VY Bamwoj Jlynu, Jleckopuy, HoBom Cany 29.3.2024. IHoTnuc ywi1aHoBa KOMHCH]e:
ro/InHe

[Ipod. Ip Anekcanaap Caguh,
MIPEJIC] eTHUK,C.P.

[Tpod.np Aparuma Casuh, unan, c.p.

[Ipod.np Hparosy6 LiBeTkoBuh, unaHx, c.p.

IV. U3ABOJEHO 3AK/bYYHO MUIIIVBEILE

(O6paznoxeme uian(oB)a Komrucuje o pasno3uma u3iBajama 3aKJbydHOT MUIILIBEHA. )

VY bawoj Jlyuu, an.mm.20rr.rogune [ToTnuc wianoBa KOMHCH]€ ca U3BOJEHUM
3aKJbyYHUM MUIJBEHEM




